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~ INSTRUCTIONS A REMETTRE AUX CANDIDATS =

La mise en place de la carcasse sera réalisée par le centre d'examen.
Durant I'épreuve, le candidat devra :
> Donner les instructions au commis pour la mise en place, l'accueil et ie service.

> Contrbler la mise en place de son rang effectuée par son commis (tables et console) et
verifier les compositions florales.

»  Avec l'aide du commis, assurer l'accueil de la clientéle, la prise de commande, et le
service des 3 tables en respectant les consignes précisées ci-dessus.







BREVET PROFESSIONNEL RESTAURANT — Session 2009
N° CANDIDAT : ............. ronses

E1 : Pratiques professionnelles
Organisation du travail - Consignes a transmettre au commis

TRAVAUX DE MISE EN PLLACE ET PREPARATIONS DIVERSES
Candidat Commis

SERVICE ET SUIVI DE LA CLIENTELE
Candidat Commis

Accueil et
suivi

Entrées

Poissons

Viandes

Fromages

Desserts

Vin efferv.,

Vins
Blanc/rosé

Vin rouge

Cafe/
infusions







BREVET PROFESSIONNEL RESTAURANT
SESSION AUTOMNE 2011

Sous Epreuve U11 DEMONSTRATION TECHNIQUE
Durée : 30 mn Coeff. 1

SUJET 3

Vous devez réaliser devant le jury la prestation technique ci-dessous :

AVOCATS AUX CREVETTES

Candidat : 2 assiettes Commis : 2 assiettes

Vous devez :

- prévoir votre matériel
réaliser et argumenter en présence des jurys
expliquer et argumenter la prestation & votre commis

MATIERE D'CEUVRE

- Avocats

- Crevettes roses décortiquées
- Mayonnaise

- . Cognac
-_Paprika

- Sauce anglaise
- Tabasco

- Ketchup

- Laitue

- Citron

- Sel/ poivre






BREVET PROFESSIONNEL RESTAURANT
SESSION AUTOMNE 2011

Sous Epreuve U11 DEMONSTRATION TECHNIQUE
Durée : 30 mn Coeff. 1

SUJET 4

Vous devez réaliser devant le jury la prestation technique ci-dessous :

DECOUPAGE DE L’ANANAS FRAIS

Candidat : 2 assiettes Commis : 2 assiettes

Vous devez :
- prévoir votre matériel
- realiser et argumenter en présence des jurys
- expliquer et argumenter la prestation.a votre commis

MATIERE D'C(EUVRE

- 2 ananas







BREVET PROFESSIONNEL RESTAURANT
SESSION AUTOMNE 2011

Sous Epreuve U11 DEMONSTRATION TECHNIQUE
Durée : 30 mn Coeff. 1

SUJET 5

Vous devez réaliser devant le jury la prestation technique ci-dessous :

REALISATION D'UN COCKTAIL CLASSIQUE A BASE DE COGNAC
(suivant Coupe Scott)

Candidat : 1 cocktail Commis : 1 cocktail

Vous devez ;
- prévoir votre matériel
- réaliser et argumenter en présence des jurys
- expliquer et argumenter la prestation-a votre commis

MATIERE D'(EUVRE

- Cognac

- Créme de menthe blanche
- Porto rouge

- Créme.de banane
- Créme de cacao
-(Cointreau

- Noix de muscade
- Lait

- Jus de citron

- Créme fraiche

- (Eufs

- Sucre poudre







3[¥)0)-ASLINIEIA]

9JUBSIBISIIES ISIAJIEJA]

)UESIINSUI ISIHIETA]

__ ISLIJIEW JUNINY

(=1 Rl Kol Kol

. SNOILVAYWASHO
= oo~ A AL UC

LINHNIDAVINIAT AdNC N SHIANAIN

09 02/ 310N
0T XT&j0],

F | _

€ T 1 0 9214195 { oseutonIod ‘sympoad sap aduessignuo)) 9SBUWIOI] NP IJIAIAS 9] Jan[eAy
s9lqe)

€ e I 0 Sued 3] SUTP IDIAISS NP INUNRUOD B[ IIINSSE $1013 S3p SUOSSI0Q SIP 32 SJAUL SIP IINAIIS ] IISTUOIYIUAS J2 JIULOPI00)
€ z I 0 “1otued U2 95no UIA UN JIAI9S 33 “ILIANO “I2UTONIPU0))
& < 1 0 *912xdoad DUE[ UIA UN JIAIIS 39 “ILIARO “JIULOINPUO))
€ 7 1 0 32 9JLI9IXIP ‘@oUESIE 014135 3P sanbiuyday saf 19393dsax ‘391004 el 133uasgad "JUIISIAIILID UIA UN JIAIIS I3 “ALIANO “TOUUOHIPUO))
€ 7 I 0 “aBequiB]] op $aNbIUYd3) $3] 9IANI0 UD 213
£ 4 ! 0 (9992doad “9yprdea ‘9yeariye) pneys *(suossiod) a5ednoogp no 95€J3[1f 3P SINDIUYI?) SI] 9JANG0 U 3AIJY
€ z I 0 I1A195 ‘$3[e39 s3aed sop aare “ympoad o] jueidadsar s sanbrus9) sapxasImN *25edN0d3p 3p No ayduEl) 3p SInbruyd3) s3] 2IANB0 UD 2AJATN
€ z 1 0 2IPIdES ‘9ILIIIXIP ddUESIE UOPLIPNE NE 9IIAIS op anbiuyaa) e JISLINIETA]
= 7 I 0 2)IpIded ‘9J1I9]XIP douEsIE S]JISSE, | £ IDIAIIS 9P INDIUYII) B[ JISIIIEIA
€ 7 I 0 aypides ‘9ILI9)Xap. Jouesie 9SIE[BUE,| & 991AIDS ap anbruyday e[ h.mmbmwgl_
€ 7 1 0 unjioddo Judwour ne ‘[teAeI) ap 33sod of 20[d Ud AIPITN
€ 2z I 0 uoneIn)de) ap AnqIssod 33 I[IQISI “JIMOIID 3] JIANSSE U ‘SUOQ SIUIIJJIP SI] L91pay
= 2 I 0 POUESIE 39AE XI0YD UOS SUED JUEPINS 3] UI JUII|I NE NUIW 9] JO2UOUUE "IPUBLUUWIOD €] JIPUILJ
€ Fa 1 0 9[0SUOD ¥[ }3 SUOPLIINS SI] IIsTHN “PLIIEW 3] “IN[IGOL 3] JUIWI[[DUUOIEL I2SI[TI [}
€ z 1 0 H10ju0d IN3] g I[I2A 33 JIPUINE SUES SIUA[D 53] 951EYD U dapuaid *SJUBM[D S AI[BISUI 39 I[[I2NIIY

~|m Z I 0 391depe 3pMIIE Dqel201da 111 2AIE)UIUITSIA INTI) “d[[2uuoIssajo.rd anud) sun 33 Juswre3rodurod un ta3dop

B T I 0 SAMPMIUIAD SUONIEIFII SI[IUU0ISSIJ0.Xd SIOUITIXD S| J9AE PJIUI0JU0D *908[d UJ ISIU B[ JI[QIIUOI 30 I[BI0]) U0 EBI0IID B JISI[EIY
€ 7 I 0 DIAI3S 3] JuEpUAd SIUIWOD NP [IEAEI) 9] JISLIIP 13 19193 *SISINUSUEL) SOUSISUOD SIP [AINS 9] J2INSSY
€ z 1 0 331199 SAUSISUOD 53] Janbidde *JL199 Jed SIUI0) e S3UBISUOD S 21)3oMISUTT) 19 [IBARI) I] JASIUESIQ)

oN LYAIANYVD SNOISIOTId SHAONIOIXH

—_— . ]

NOLLVNIVAZ.Q ITIIRID

€ : JUBIIFa0)

TIIAYAS : €10 2an21dg-snog

600¢ Uoisses — INVINV.LSIN TINNOISSIJ0Nd 1IATNY








